Контрольная работа   

« Профессиональная Эстетика»
Эстетика ресторана.
Формы контроля сформированности компетенций студентов:

· Практические задания

· Контрольная работа

Самостоятельная работа студентов
	Тема 
	Перечень лабораторных и практических занятий
	Самостоятельная работа студентов

	Элементы, формирующие эстетические показатели
	Композиция, цветоведение, орнамент, народное и декоративно-прикладное искусство
	Определить композицию интерьера  обеденного зала  тематического  ресторана, определить фирменный стиль ПОП.

	
	Техническая эстетика и дизайн в  тематическом  ресторане
	Использовать элементы дизайна по данной теме, создать фирменный знак ПОП, стиль фрменной одежды обслуживающего персонала. Определить эстетически-этическую оличительную черту ПОП.

	Эстетическая культура ресторанного сервиса
	Эстетика оформления интерьера ресторана и мест обслуживающего персонала
	Разработать  и представить эскиз цветовой композицией зала с расстановкой мебели, текстилем и  озеленением.

	
	Эстетика оформления продукции (блюд) ресторана
	Используя рекламные средства выполнить композицию оформления  фирменного блюда, меню.

	Эстетика рекламы
	Организация рекламы в ресторанном сервисе
	Разработать рекламный проект с использованием различных методов и приемов рекламы, которые помогут узнаванию предприятия на рынке общественного питания. 

	Зачетное занятие
	Разработать и представить слайд- проект  по тематическому ресторану.
	Название, интерьер  зала, дрест -код сотрудников, фирменный знак, фирменное блюдо, реклама предприятия.


Контрольная работа   

« Профессиональная Эстетика»
Эстетика ресторана.
Вариант I
Разработать проект «Оформление интерьера ландшафтного ресторана»
Контрольная работа   

« Профессиональная Эстетика»
Эстетика ресторана.
Вариант II
Разработать проект «Оформление интерьера  ресторана в национальном стиле»
Порядок выполнения работы: 
1. Описать эстетические требования  к символике, названию и имиджу  предприятия общественного питания.

2. Разработать дизайн зала ресторана. Составить эскиз оформления зала.

3. Описать эстетические требования к оформлению интерьера с применением цвета, освещения, расстановки мебели, озеленения в соответствии с заданием.

4. Описать эстетические требования к оформлению  фирменных  блюд в соответствии с заданием.
5. Создать  общий эскиз ресторанного меню в соответствии с тематическим направлением ресторана.
6. Разработать фирменный костюм работника ресторана, оформив эскиз. 
7. Описать требования этикета к работнику предприятия.
8. Описать эстетические требования к рекламе ресторана. Разработать рекламный буклет или рекламная  карточка ресторана.
· Критерии оценивания:

1. Обоснование потребности и практическая направленность проекта, значимость выполненной работы

2. Самостоятельность, законченность и подготовленность к восприятию проекта другими людьми

3. Уровень творчества, подходов, найденных решений, предлагаемых аргументов, оригинальность представления проекта.

4. Качество оформления проекта, структура текста, эскизов, схем, рисунков

5. Оригинальность решения проекта.

Требования к письменной  работе:

1. Контрольная работа должна быть грамотно написана и оформлена в соответствии с требованиями стандарта.
2. Работа должна содержать приложения. В приложении представлены: эскизы, рисунки оформленных блюд, используемая посуда, рекламные буклеты ресторана.
3. Работа представлена  в слайд проекте-ресторана. 
4. Контрольная работа должна быть публично защищена. 
ЖЕЛАЮ УДАЧИ!!!!
